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Tecnologia Vasca

Azti promueve la digitalizacion de
la cadena de valor alimentaria

Trabaja en dotar al sector de un minimo nivel de digitalizacién
mediante la ejecucion de proyectos como Elikatea e E-Food 4.0

»El centro tecnoldgico Azti lleva
trabajando durante los Ultimos
anos en la digitalizacion de la
industria alimentaria al constituir
una herramienta clave para el desa-
rrollo de modelos de economia cir-
cular en el sector, imprescindibles
para sobrevivir a largo plazo. Con
ese objetivo, trabaja en los proyec-
tos Elikatea e E-Food 4.0.

AINARA LOZANO. Bilbao

La alimentacién es un sector con
garantia de continuar creciendo
hasta el afio 2050, lo que conllevara
incrementar la produccién un 70
por ciento para satisfacer la deman-
da. Por ello, “es esencial para la
industria alimentaria acometer mo-
delos productivos que aumenten al
maximo la eficiencia en el uso de
recursos y reducir al minimo las
pérdidas. Y la utilizacién de mate-
rias primas secundarias y el maxi-
mo aprovechamiento de los subpro-
ductos se presentan como clave en
esos modelos circulares para permi-
tir a las industrias ser sostenibles y,
por lo tanto, sobrevivir a largo pla-
zo en este entorno cada vez mas
complicado”, seglin avanza el coor-
dinador del Area de Procesos Efi-
cientes y Sostenibles de Azti, Jaime
Zufia.

En marco descrito, considera que
“la digitalizacién y la conectividad
se presentan como un imperativo

para el sector alimentario”. Y es
que “es una herramienta clave para
el desarrollo de modelos de econo-
mia circular en la industria”.

Pese a su importancia, la cadena
alimentaria ha ido un poco por
detras de otros sectores industriales
en cuanto a su implantacién. Por
esta razon, el centro tecnolégico lle-
va ya unos anos trabajando con este
tipo de empresas para que dispon-
gan inicialmente de unos minimos
niveles de digitalizacion de la infor-
macioén, es decir, “conseguir y cap-
turar los datos de su producto y pro-
duccién y crear registros digitales
de ellos mediante sensores u otras
herramientas 4.0, explica Zufia,
para quien la digitalizacién “esta
permitiendo a las empresas utilizar
la informacién de una forma jamas
sofiada”.

Trabaja también en la
valorizacion de
subproductos

La iniciativa Elikatea es uno de los
varios proyectos digitalizacion en
los que Azti trabaja durante el pre-
sente ejercicio, en colaboracioén con
las empresas. Su propésito es el de-
sarrollo de sensores inteligentes
que permitan determinar la calidad
de alimentos e ingredientes con el

fin de optimizar la produccién, re-
ducir los re-procesos y mermas, asi
como el aseguramiento preventivo
de las especificaciones de producto.
Otra de las actuaciones que estin
llevando a cabo dentro de Elikatea
es el estudio nuevas herramientas
de analisis que permitan mejorar
tanto los modelos o calibraciones de
los diferentes sensores como el
desarrollo de modelos de prediccion
de proceso en base a datos multipa-
ramétricos.

Azti también trabaja con diversas
compaiiias de la cadena alimentaria
en el proyecto Hazitek E-Food 4.0,
liderado por Angulas Aguinaga. Su
cometido principal es investigar y
generar el conocimiento necesario
para iniciar la transformacién digi-
tal de los procesos de fabricacion de
la industria alimentaria y la gene-
racion de nuevos productos/servi-
cios 4.0. Se trata de un proyecto que
estd enmarcado en el plan estratégi-
co de la digitalizacién inteligente de
la cadena de valor de la gastrono-
mia y alimentacién de Euskadi, pro-
movido por la Viceconsejeria de
Agricultura, Pesca y Politica Ali-
mentaria del Gobierno Vasco.

El 4rea de Procesos Eficientes y
Sostenibles de Azti también trabaja
en otros proyectos relacionados con
la valoracién de subproductos. Es el
caso del proyecto europeo Brewery,
en el que el centro lidera un con-
sorcio europeo formado por 5 so-
cios. Junto a ellos, investiga el desa-
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«La digitalizacién y
la conectividad se
presentan como un
imperativo para al
sector alimentario»

«La ecoeficiencia y la
sostenibilidad son
aspectos clave para
la supervivencia
futura»

rrollo y validacién de un esquema
de valorizaci6bn para la recupera-
cion de los subproductos de la cer-
veceria como nuevo ingrediente
para alimentacién en acuicultura.
Su objetivo es, por un lado, aumen-
tar significativamente la recupera-
cién de subproductos cerveceros a
nivel europeo a través de su puesta
en valor como ingredientes de ali-
mentos acuicolas y, por otro lado,
satisfacer la creciente demanda de
nuevas materias primas alternati-
vas para la produccién de alimentos
acuicolas. La demostracion se esta
realizando en un caso de estudio
real a escala semi-industrial.




